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Chef de cuisine Hétel 4* F/H

Description

Je recherche un Chef de Cuisine passionné, avec une expérience confirmée dans
un hétel quatre étoiles, prét a rejoindre un établissement ou créativité et excellence

culinaire sont au cceur de I'expérience client.

Hoétel quatre étoiles situé au cceur de Rouen, offrant un cadre contemporain et
élégant, avec des prestations haut de gamme et une expérience client raffinée.

Vos missions :

Concevoir et superviser I'offre culinaire, en valorisant la qualité, la créativité et la
fraicheur des produits.

Encadrer, motiver et développer une équipe de 15 collaborateurs en cuisine.

Gérer I'ensemble des opérations : planification, achats, contréle des colts et
respect des normes d’hygiéne et sécurité alimentaire.

Participer activement a I'expérience client, en garantissant une cuisine a la hauteur
d’'un établissement semi-gastronomique.

Statut cadre

Rémunération 50/60K€ environ selon profil + variable 20%

Qualifications

LE PROFIL QUE NOUS RECHERCHONS POUR CET ETABLISSEMENT
De formation hotellerie restauration et diplémé.

Vous avez une expérience positive et confirmée de plusieurs années a ce poste en
hétellerie 4*.

Nous recherchons un chef de cuisine autonome a 100 %, passionné, bienveillant et
fédérateur, capable d’insuffler une belle dynamique a I'équipe.

Vous étes :
Energique, & I'écoute et patient(e)

Créatif(ve) et force de proposition

AARH Recrutement Hbtellerie

Organisme employeur
AARH Recrutement Hétellerie

Type de poste
Temps plein

Secteur
HOTELS
SIMILAIRE

ET HEBERGEMENT

Lieu du poste
76540, ROUEN, ROUEN, France

Date de publication
8 octobre 2025 a 19:06

Valide jusqu’au
07.11.2025

Actualités, débats, analyses, idées et polémiques
https://latribunelibre.com



Doté(e) d’'un bon sens de la pédagogie et du travail en équipe
A T'aise avec les différents formats : séminaires, groupes...

Vous étes un chef passionné, autonome et avez de belles connaissances en
restauration bistronomique / gastronomique.

Vous étes bon cuisinier et aimez régaler vos convives avec des produits frais et
locaux.
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