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Commis de cuisine F/H
Description
¢ Réaliser des préparations préliminaires et distribuer des plats

e Veiller a la propreté de la cuisine

Production :

Réceptionner et vérifier les denrées alimentaires livrées (DLC, qualité,
quantité, température)

Effectuer le stockage des denrées alimentaires et non alimentaires

Effectuer la mise en place du matériel et préparer les denrées alimentaires
en limitant au maximum les pertes

Utiliser de maniére appropriée les divers matériels et équipements mis a
disposition en respectant les reégles d’hygiéne et de sécurité

Distribuer les plats commandés en respectant les délais en vigueur et en
s’assurant d’'une bonne fluidité du service

Reéaliser le dressage des assiettes et des plats selon les fiches techniques

Prévenir le manager en amont en cas de rupture de stock

Participer a I'inventaire

Appliguer les directives du Responsable de production et de ses
subordonnés

Alerter son Responsable hiérarchique en cas de dysfonctionnement ou de
probleme

¢ Hygiéne

Respecter les consignes du Plan de Maitrise Sanitaire (PMS)

Remettre en état les locaux, les matériels et équipements dans le respect
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des normes légales et des procédures internes

¢ Nettoyer les sanitaires et les vestiaires

La liste des missions n’est pas exhaustive. Toute mission de la méme nature et
dans le respect du poste de travail pourra étre demandée au salarié. En fonction de
I’évolution des techniques de I'entreprise cette fiche de poste pourra étre modifiée.

Qualifications
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