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Responsable d’équipe maintenance Adjoint F/H
Description

 

Venez rejoindre notre Entreprise riche de projets !

La Toque Angevine, 720 salariés, est une entreprise spécialisée dans la fabrication
et la commercialisation de produits traiteurs frais: pizzas fraîches, snacking
(Sandwichs, Baguettes, Wraps, Burgers..) principalement à destination de la GMS.
Nous sommes basés à Segré (49) et filiale du groupe agroalimentaire LDC connu
pour ses marques Loué, Le Gaulois, Maître Coq, Marie et Traditions d’Asie.

Rattaché(e) au Responsable Maintenance du secteur, vous êtes son véritable
adjoint, vous devrez assurer le bon déroulement de la maintenance (curative,
préventive, travaux, améliorations) sur un secteur défini dans le respect des règles
agro-alimentaire.  
Vous devrez :

 

 

manager une équipe de 5 à 10 techniciens de maintenance,
organiser l’activité de l’équipe en fonction des priorités, des ressources
matérielles et humaines à disposition,
réguler, suivre, contrôler les différentes actions de l’équipe,- informer et
former le personnel de production à la maintenance de 1er niveau,
contrôler et adapter les équipements et installations en place afin d’assurer
la conformité et la sécurité,
développer, améliorer les processus et infrastructures sur la base de la
veille technique, interne et externe, en collaboration avec le service
méthode,
contribuer aux projets du secteur (travaux neufs, choix investissement,
cahier des charges, organisation de production, agencement atelier) et
suivre la réalisation des travaux.

En tant qu’agent de maîtrise de maintenance d’un secteur défini, vous êtes
responsable de la performance des équipements.

En tant que manager, vous devez évaluer et optimiser en permanence le
fonctionnement de votre équipe et créer une dynamique propice à la motivation
individuelle et collective. Vous avez le souci de faire progresser vos collaborateurs.

A ce titre, vous avez l’autonomie pour proposer et réaliser des solutions de
fiabilisation.

 

Organisme employeur
LA TOQUE ANGEVINE

Type de poste
Temps plein

Secteur
TRANSFORMATION ET
CONSERVATION DE LA VIANDE
DE VOLAILLE

Lieu du poste
49331, SEGRE EN ANJOU BLEU,
SEGRE EN ANJOU BLEU, France

Date de publication
24 septembre 2024 à 19:02

Valide jusqu’au
24.10.2024
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Qualifications

 

De formation BTS dans le secteur de la maintenance avec une expérience de
management d’équipe de 3 ans minimum ou Ingénieur Arts et Métiers ou équivalent
avec une 1ère expérience dans un secteur maintenance.

Vous souhaitez rejoindre une équipe dynamique? Nous vous accompagnerons en
formation. La rémunération est motivante.

Vous partagez les valeurs portées par le Groupe : Travail, Innovation,
Responsabilité, Respect, Performance et Simplicité. Rejoignez-nous !

Vos compétences, votre mobilité et votre implication vous ouvriront des
perspectives de carrière au sein du groupe LDC.

Autres éléments : Horaires : 2*7 , soit Alternance équipe matin / après-midi (matin:
04 ou 05 h 00 à 12 h 30 / Après-midi: 12 h 30 à 20 ou 21 h 00)

Durée du travail : 37 heures – 12 RTT

Autres avantages : participation, intéressement, prime annuelle, mutuelle,
prévoyance…
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